Di cibi di vini » Quattro cavalieri per il vino delle Dau Pagel of 4

& italianews Quotidiano.nerMeLeo
b Gossip

Spettacoli
Esteri

Politica
Cronaci

DI VI NI leieluiricette@quotidiano.net

Home

in bottiglia

Le nostre ricette
Le ricette dei lettori
In viaggio
Iniziative

Quattro cavalieri per il vino delle Dame

Argomenti correlatiCustozadegustazionienogastronomigane al vinpsommelief vino

BOLOGNA

Il “Vino delle Dame” ha i suoi quattro cavalierii &conclusa, infatti, ieri sera nella sala degécchi di Palazzo Gnudi la serata di premiaziothe de
Premio Custoza. Dopo un pomeriggio alla scopetia dedici cantine del Consorzio di Tutela del V#icCustoza, grazie ad una degustazione che ha
visto la partecipazione di professionisti del settoistoratori e appassionati, &€ toccato ai qoatief bolognesi chiamati a celebrare il connutzda terra
felsinea e i Vini di Custoza mettersi all'operaaterso la realizzazione di piatti in abbinamentara del Consorzio.

Il Presidente della Giuria, Giuseppe Vaccarinij @mmelier piu titolati al mondo, ha confermdtitima riuscita di questo sposalizio di saporilaa
cucina emiliana e i vini di Custoza sottolinean@o @ntrambi la qualita di un percorso fatto di izamhe, ricerca ed emozioni culinarie.

A Marcello e Gianluca Leoni (Il Sole) & andat®ilemio Custoza Arte che ha premiato la loro zuppa di piselli profualta menta con gelato di
squacquerone all’anice stellato degustata in acagmgmento allo Spumante Cuvée Radetzky. Graziesuplerbi tortelli ripieni di friggione, con
pomodorini datterini conditi con sale, zucchenmd;j aglio e peperoncino, che la giuria ha degusteadbinamento al Bianco Superiore Monte del Fra,
Mario Ferrara (Scacco Matto) non poteva che aggardi il Premio Custoza Tradizione. Massimiliano Poggi (Al Cambio) invece ha concpiistil

Premio Custoza Innovazione rielaborando i piu classici tortellini ripieni darciofi in brodo di scampi freschi accostandoB&lnco di Custoza di
Sommacampagna. Infine,Rtemio Custoza Emozione & andato a Marco Fadiga (Marco Fadiga Bistrot)hgheomposto un dessert di fragole con gelato
di panna che la giuria ha assaporato assieme @@ &alssito di Villa Medici.

LA GIURIA

A giudicare i quattro brillanti chef sono stati @imati alcuni dei nomi pit importanti del panorama-gastronomico e culturale non solo del territorio
emiliano romagnolo ma anche nazionale e internai#oi$i tratta di una giuria di esperti presiediaha star della sommelierraondialeGiuseppe
Vaccarini. Miglior Sommelier del Mondo nel 1978, Vaccarirstato Direttore del ristorante di Gualtiero MarsiHeno all'83 ed ha svolto un’intensa
attivita all'interno dell’Ais, I’Associazione Itaina Sommelier di cui & stato Presidente fino ak200

Docente per il Master in Food&Beverage dell’'Univér8occoni. E’ Nel 2007 ha fondato I’Aspi Assod@ze della Sommellerie Professionale Italiana di
cui & Presidente).

A costituire la giuria sono stati:
Giovanna Morassutti (Consorzio Tutela del Bianco di Custoza)

Francesco Carboni (Promotore su Bologna dell’Associazione Go Wine bk contribuito negli anni ad accrescere ed ianet la cultura del buon vino
sul territorio italiano)

Giancarlo Roversi (Giornalista e scrittore, direttore di periodieizionali e locali, ha al suo attivo numerosi saggolumi di storia, arte e costume con
particolare riguardo alla storia della gastronomia)

Eros Palmirani (Presidente dei Ristorat per 'ASCOM nonché Direttore dello storico Ristoranter2ial Bologna
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|Gianfranco Maraniello (Direttore del MAMBO, il Museo di Arte Moderna Biblogna, pu0 dire di essere cresciuto a “paneeg.dfiglio di un artista,
ha iniziato a collaborare giovanissimo con rividtsettore, a curare mostre fino alla grande chaffeeta come curatore del MACRO di Roma e
I'approdo quindi a Bologna)

Claudia Nicoli (Sommelier vice-delegato Ais di Bologna, € la @ienunica donna in Italia ad avere ottenuto I'ambijtrestigioso titolo di Ambasciatri
Italiana dello Champagne, vinto nel 2006, e nel”28@tata nominata dai cugini francesi Dame Chewv@lidre des Coteaux de Champagne. Nel mondo
del vino da diversi anni, svolge attivita di docamzcomunicazione, insegnando e organizzando sereidagustazioni, anche in altre regioni d’ltalia)
Mauro Orsi (Arthotel)

Fabrizio Gnugnoli (Docente dell'lstituto Alberghiero B. Scappi distal San Pietro si occupa della formazione deirdipati Camst, oltre a collaborare
come Home Economist presso vari studi fotografgenzie pubblicitarie della Regione Emilia-Rom3agna

Max Bergami (Professore Ordinario di Organizzazione Aziendglle/niversita di Bologna e
Direttore e Consigliere Delegato dell’Alma Gradu&thool Universita di Bologna)

P. Giulio Giordani (gastronomo e membro dell’Accademia ltaliana délizina)

Gianluigi Mazzoni (avvocato e membro degli “Apostoli della Tagli&g)

IL PANE AL CUSTOZA

Il connubio di sapori con la terra emiliana ha mtbal anche una speciale creazione culinarjaanie al Vino Custoza. Il signor Antonio Di Benedetto,
maestro nell’arte del pane dal 1978 a oggi e fiéoth un forno a San Pietro in Casale ha, infatiiizzato alcuni vini del Consorzio per dar vitalae
speciali panificazioni dall’aroma tutto particolare

Una delle “creature” del maestro panettiere & staata a partire dal Passito di casa Custozadatbavita a un tipo di pane leggermente scurozeaio
con fiocchi di crusca. Il procedimento, come spiiéganor Antonio, prevede la macerazione nel pasper un’intera nottata, di patata, uvetta einoc
prima di impastare, il giorno dopo, il tutto corféaina con fiocchi di crusca. Il risultato € umpadelicato, da fare a fette e da gustare accomapagn
appunto, al Passito, per esaltarne il sapore.

Durante la degustazione gli ospiti hanno avuto ndidissaggiare anche altri tipi di pane creati’pecasione: oltre alla classica crescenta tipica

bolognese era a disposizione anche uno speciategbdourro creato con la fava del cacao tostataa®a di un pane non dolce ma nel quale l'aroeia d
cacao permette di sposare e raccogliere al megéatori dei vir degustat
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LABANCA PERTUTTI DEL

GRUPPO MEDIOBANCA

Articoli di In viaggio

Ecco a voi il Campionato dehlame

BRESCIA

Sono 3 gli appuntamenti tra i semifinalidélla IV edizione: oggi in Piemonte 'adlif di Costigliole dAsti, il 4 giugno in Abruzzo,’B giugno a
Parma. La finale nazionale il 13 giugn®eescia. La premiazione a fine giugno a Trevisoohcorso & organizzattall Accademia delle 5T,
I’associazione che edita il bimestré&aporid'Italia”, [...]

Tutti in cucina, torna il Premio Marietta

C'é tempdino all' 8 giugno per iscriversi alla 13° edizione del casocantitolatoalla governante di Pellegrino Artusi, riservat@adchi per
passionepromosso dal Comune di Forlimpopoli in collabooae con Casa ArtusileAssociazione delle Mariette. Le finali si svolgemamel
corso della FestArtusiana a Forlimpopoli (FC), 28 giugno 2009.

Il San Daniele va in mostra a Milano

LA NATURA, LA CITTA, LA GENTE E IL PROSCIUTTO
80 scatti di Mario Dondero e Mar@&ignorini
per documentare una citta e il suo piu celefagolavoro.

Tutti ‘a tavola con le Stel
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Italia e Franciaunite nel nome della gastronomsaellaré
‘A tavola con le Stelle Il Edizione, Grand Hotel Rimini

4 e 5 giugno 2009

Torna nelle Marche il Campionato italiano &llame

PESARO- URBINO

1l 19 maggio in provincia di Pesatdrbino continuano le selezioni dei prodotti magifii in vista dellesemifinali di giugno. Al concorso,
organizzato dalAccademia delle 5T, chedita il bimestrale Sapori itialia, partecipano solo i migliori salunguelli buoni, naturali, senza additiv
con una lista degli ingredienti cegarasparente. Immaginate un [...]

Feste di Bacco in stile medievale

MONTEVEGLIO (BO)

Due eventi sul Vino, dalla rappresentazione di ditihisiaci allapremiazione di Vini dei Colli Bolognesi

Sulla scia della trascorsalizione delle Veglie di Bacco in occasione delleli é stato trattato Wino e [ Azzardo, con que'sinno si & voluto
mantenere il tema del giogmiché se & vero cliéa vita € sogno|...]

Tutti a Caorle per la notte bianca deisto

CAORLE (VE)

11 23 maggio 2009 prende il via da Caddeprima Notte Bianca del Gusto. Inizio della nfesiazione alle ore 17.@®n il Taglio del Nastro record
sul lungomare. Locali aperti la nottelegustazioni di prodotti veneti.
La Notte Bianca é una formula ben rodelte piace a amministrazioni comunali, commerciauntisti e[...]

Al via la festa dellaceto balsamico

CARPI(MO)

Quindici ristoranti e agriturismi che proporrannemm a tema (alcumiei quali dedicheranno serate di degustazioneay hn corso di cucina
teoricopratico con lo chef Carlo Gozzi (dedicato a chi amaesta specialitipica della nostra terra), aperitivi balsamicbiar ed alberghi,
escursionin citta e in campagna. E non manchera una [...]

Prima edizione diShopping corgusto

SERRAVALLE SCRIVIA (AL)

Serravalle Designédutlet, da sempre attento al legame col territerél importanza del valoreulturale degli eventi proposti, dal 15 al 17 Miagg
2009 presentBimportante e golosissima manifestazié®&hopping con Gustovolta avalorizzare'leccellenza enogastronomica di Piemonte,
Lombardia e Liguria €he vedra la partecipazione di importanti Chefclpttori di...]
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