Mensile Data 02-2010

@ Pagina  104/06

Il Comitato Nazionale per la Difesa e la Diffusione del Gelato Artigianale e di Produzione Propria (GA.),
organizzera una manifestazione dedicata allambiente in occasione della 2* Giornata Europea del Gelato
Artigianale, prevista il 24 marzo a Bruxelles, in quell'occasione promuovera i gusti tipici regionali al Par-
lamento Europeo di Bruxelles.
Liniziativa si svolgerd contemporaneamente anche nelle piazze delle altre nazioni (Germania, Francia,
Spagna, Portogallo, Austria, Olanda, Repubblica Ceca) aderenti con I'ftalia alla Confederazione delle As-
sociazioni dei Gelatieri Artigianali della Comunita Europea (Artglace), e sara dedicata ad una tematica
sociale a scelta.
"Il Comitato Nazionale — ha spiegato Ferdinando Buonocore, presidente G.A. e Artglace, — ha scelto di pro-
muovere, in collaborazione con |'Associazione [taliana Gelatieri, il tema della sensibilizzazione ambientale, mirata in particolare al
rispetto del mare. Inoltre, i proventi raccolti a Roma durante le degustazioni, servite in apposite coppette biodegradabili, saranno
devoluti all' Associazione Marevivo, presieduta da Rosalba Giugni'.
Sempre il 24 marzo, il Comitato Gelatieri Campani organizzera a Capri una giornata allinsegna della solidarieta. Gli incassi servi-
ranno ad acquistare un'ambulanza adibita al trasporto gratuito
dei degenti sulla terraferma.
In occasione dell'incontro annuale a Sigep, ' Assemblea Genera-
le della Confederazione delle Associazioni dei Gelatieri Artigia-
nali della Comunita Europea ha rinnovato le cariche del Colle-
gio dei Revisori dei Conti e dei Probiviri.
La spagnola Maria Teresa Asensi & stata nominata presidente
del Collegio dei Probiviri, composto anche da Raffaele Boragi-
ne (ltalia) e Giorgio Cedron (Germania). Per quanto riguarda il
Collegio dei Revisori, sono stati nominati Gennaro Danzeca e
Ciro Cosmo.

Alcuni partecipanti all'Assemblea del Comitato Nazionale dei Gelatieri
Artigianali, al centro Alberto Pica e Ferdinando Buonocore, seguono: Ma-
rio Serani (Lazio), Gianluca e Giancarlo Vitolli (Toscana), Massimo Guar-
diani (Molise), Fabrizio De Marzio (Abruzzo), Domenico Mercuri, France-
sco Mastroianni ed Enzo Pennestri (Calabria), Santo Musumeci (Sicilia),
Ciro Verde, Ulderico Carraturo e Raffaele Boragine (Campania).

Artigianale su stecco

SteccoFlex & il nuovo stampo in silicone alimentare al 100% che Silikomart ha ideato per produrre gelato artigianale su stecco. Compo-
sto da due sezioni di silicone dotate di 6 cavita, disposte su un vassoio trasparente in materiale plastico ad uso alimentare (30x40 cm), ri-
spetto agli stampi in alluminio o plastica rende pit semplice la fase di smodellamento, offrendo | vantaggi dello stampo in silicone: tempi
di realizzazione pil brevi (si puo produrre serialmente gelato artigianale su stecco in
meno di 2 ore), compatibilita con qualsiasi macchina per gelato, smodellatura fa-
cile a qualsiasi temperatura (fino a -230°C) e risultati garantiti con alti
standard qualitativi. Non € necessario riscaldare lo stampo sotto
~ lacqua, favorendo la conservazione delle qualita organolet-
&~ tiche e soprattutto del sapore. I gelato pud essere stocca-
% to con facilita: si pud programmarne la produzione, realizzare
il prodotto riempiendo le cavita dello stampo con il gelato mante-
cato e pastorizzato, ricoprire, confezionare sottovuoto, stoccare nelle
celle frigorifere e fare rinvenire alloccorrenza.
Olitre ad affiancarsi a macchine per il gelato tradizionali, lo stampo & utilizzabile
con le piti moderne tecnologie e permette la personalizzazione del prodotto finale,
con diverse glassature, coperture muftigusto, decorazioni... www.silikomart.com.
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