di Lucia Paci

RIMINI. Meglio il gelato
al mojito o al gelso nero?
O i tradizionali panna e
cioccolato? E cosa dire
delle originali creazioni
di pasticceria? Opere che
accarezzano il palato e la
vista. Da perderci la te-
sta. Non c’@ che ’'imba-
razzo della scelta perché
sard un viaggio tra gusto
e curiosita quello offerto
dal Sigep, il salone inter-
nazionale della gelateria,
pasticceria e panificazio-
ne artigianali, in pro-
gramma da domani a
mercoledi, alla Fiera di
Rimini.

Oltre alle attrezzature
per il settore saranno tan-
te e tutte da scoprire le
novita sui gusti e i sapori
che faranno tendenza la
prossima estate. Ad e-
sempio, allo stand Fabbri
saranno presentate due
proposte originali che ri-
lanciano la voglia di coc-
ktail in versione cremo-
sa: i gusti cola frizzante e
mojito. Il primo & usato
anche come base per rea-

Gelati, pasticcini e...bomboniere

Parte domani in fiera il Sigep: viaggio tra gusto e curiosila
Novita il salone dedicato a confetti e decorazioni per gli sposi

lizzare un fresco cuba li-
bre con I’aggiunta di rum
mentre il gelato al mojito
si pud gustare sia in ver-
sione alcolica che analco-
lica. Altra novita lanciata
daFabbrié il gelatoal gel-
so nero, da provare anche
sotto forma di granita.
Le curiosita non si fer-
mano qui perché tra gli
stand “sfreccera” Gelape,
I’Ape Piaggio adattata a
gelateria su ruote nresen-

tata da You can group. E
poi spazio alle mostre. Si
intitola “Un secolo di e-
spresso. Un oggetto di de-
sign attraverso la storia”,
l'esposizione curata dal
collezionista Enrico Mal-
toni, che ripercorre un se-
colo di storia della mac-
china del caffé espresso
attraverso i 30 modelli
piu significativi realizza-
ti da designer quali Gio
Ponti. Bruno Munari.

11 Sigep
apre
domani

e si chiude
mercoledi
27 gennaio
alla Fiera
di Rimini

Marco Zanuso e Pininfa-
rina. La mostra sara ospi-
tata nel padiglione A5,
stand 21.

E ancora, é pronto al de-
butto Sigift, il primo Sa-
lone della bomboniera,
confetteria, decorazione
e regalo. Confermati i
grandi eventi come la
Coppa del mondo della ge-
lateria, giuntaalla quarta
edizione, o il Campionato
italiano di pasticceria.

Poi ci sara il creativo la-
boratorio delle idee e mu-
sica: i maestri della gela-
teria italiana realizzeran-
no gusti nuovi ispirati dal
sottofondo musicale.
Martedi 26 sara la volta
del gemellaggio tra Cam-
pania e Polonia sul baba
mentre il giorno successi-
vo, gelatieri, pasticceri,
cioccolatieri e panettieri
si cimenteranno nella
preparazione della torta
di San Valentino.

Per tutta la durata della
manifestazione 10 squa-
dre di panificatori prove-
nienti da tutto il mondo si
sfideranno nella prepara-
zione del pane nell’ambi-
to del Sigep bread cup. La
Cna Rimini e Buon lavo-
ro presenteranno
Non-congelateci il sorri-
s0, campagna anti-bulli-
smo, e infine con Deli-
cious & famous i maestri
pasticceri daranno vita a
creazioni spettacoli ispi-
rati da quattro ex Miss I
talia: Denny Mendez, Da-
niela Ferolla, Gloria Bel-
licchi e Claudia Andreat-
ti.



